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Arbeiter-Samariter-Bund

Speiseplan September 2021

der ASB-Kiiche Bentwisch

Geprifte Qualitat
Der Dienstleistungsbetrieb
wurde durch die Deutsche
Gesellschaft fir Ernahrung

in der Mendilinie Kindertages-
statten zertifiziert.
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mit Rindfleisch: <% -

mit Gefllgelfleisch: %

Gelb hinterlegte Gerichte sind fleischlos

Unser Speiseplan entspricht dem "DGE-Qulitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder". Er wurde von der Deutschen Gesellschaft
fir Ernahrung e.V. (DGE) zertifiziert und mit dem Logo ausgezeichnet.

Woche 30.08. - 03.09. Woche 06.09. - 10.09. Woche 13.09. - 17.09. Woche 20.09. - 24.09. Woche 27.09. - 01.10.
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> Weil3kohlrohkost Rote-Bete-Salat Weillkohlrohkost mit Gurke
© Magermilchjoghurt mit Waldbeeren (g) Saisonales Obst Kokosquark (g) Saisonales Obst Mangoquarkspeise (g)
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® Gurkensalat ¥ Rotkohlrohkost
Saisonales Obst Vanillequarkspeise (g) Saisonales Obst Kirsch-Bananen-Quarkspeise (g)
Kenntlichmachung gemaR der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung Deklarationspflichtige Allergene:
a:GIuter]halff_iges Getreide (al=Weizen, a2=Roggen, a3=Gerste, ad=Hafer, ab=Dinkel, a6=Kamut,
1=mit Farbstoff 2=mit Konservierungsstoff 3=mit Antioxidationsmittel 4=mit Geschmacksverstarker (a;:ng'rﬁ"Egﬁgge)h?ggi?g'f%%ﬁ; I(E,\'f;’ngz|F'a%@e?:fggn\xs;ﬁhf;ssgg’sﬁgx'Iggé’;ﬁn&'f@;’g#ﬁg
5=mit StiRungsmittel 6=Phenylalanin 7=mit Phosphat 8= gewachst 9=geschwarzt 10=geschwefelt Pistazie, Macadamiannuss und Queenslandnhss), i=Sellerie, k=Sesamsamen, I=Schwefeldioxid und
Sulfite in einer Konzentration von mehr 10 mg/Kg oder 10 mg/l, m=Lupinen, n=Weichtiere, o=Senf

mit Schweinefleisch; «

-~

mit Fisch: %




